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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

125 g M�k� migd�łow�

100 g Pł�tki migd�łowe

2 szt Bi�łko j�j�

40 g Cukier br�zowy

2 szt Gruszk�

2 łyżki Syrop klonowy

1 łyżk� Cukier Tonk� Kot�nyi

1 op Lody w�niliowe

1 młynek  Słony K�rmel

Migd�łowe t�rt�letki z

k�rmelizow�n� gruszk�

30—40 Min

Przygotow�nie

1 N�jpierw rozgrzej piek�rnik do 180°C. Umieść w misce m�kę migd�łow�,

posiek�ne migd�ły, bi�łk� j�j, cukier tonk� i br�zowy cukier i wymiesz�j

c�łość.

2 W kolejnym kroku m�sę podziel n� 4 równe części i uformuj z nich koł� o

średnicy 10 cm i grubości około 1 cm, umieść je n� bl�sze wyłożonej

p�pierem do pieczeni�. Piecz przez 10 minut.

3 Przekrój gruszkę pionowo n� pół i łyżeczk� usuń rdzeń. K�żd� połówkę

przekrój ponownie n� pół, t�k �by powst�ły 4 ćwi�rtki gruszki. Odetnij 5

pl�strów wzdłuż k�żdej ćwi�rtki, pozost�wi�j�c około 1 cm w c�łości - górn�

część w pobliżu łodygi.

4 Ostrożnie rozłóż ćwi�rtki gruszki i umieść po jednej n� k�żdej t�rt�letce.

Posm�ruj ćwi�rtki gruszek syropem klonowym i piecz przez 15 minut lub do

momentu, �ż będ� chrupi�ce n� brzeg�ch.

5 Oprusz gruszki Słonym k�rmelem z młynk� Kot�nyi i pod�w�j z g�łk� lodów

w�niliowych.


