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Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 8

¢ = Kotanyi Produkte

Na ciasto: najpierw ubij zéttko. Dodaj mleko, cukier, cukier z wanilig Bourbon
oraz rum, a nastepnie cato$¢ doktadnie wymieszaj. Pokrusz i rozpusé
drozdze. Nastepnie dodaj make i sél.

Dodaj masto o temperaturze pokojowej, zagnie¢ gtadkie ciasto, przykryji
odstaw do wyro$niecia na okoto 30 minut.

200g Mleko Rozgrzej piekarnik do 180°C na termoobiegu.
30g Drozdze, Swieze Podziel ciasto na 12 kawatkéw i z oémiu uformuj krople. Z dwéch kolejnych
500 g Maka tortowa czesci uformuj 16 matych kulek, a z pozostatych dwéch uformuj dtugie
60g Cukier granulowany pasma i skrec je.
3 sztuki Zéttka Teraz wszystkie cze$ci mozna ztozyé. Gotowego Mikotaja posmaruj biatkiem
8g Rum i udekoruj makiem, rodzynkami i cukrem dekoracyjnym wedtug uznania.
8g 36 Piecz Mikotaje w piekarniku nagrzanym do 180°C przez okoto 25 minut, az
556 Masio beda ztociste.
8¢9 ¢ Cukier z prawdziwa

Wanilig Bourbon
Do dekoracji
1 sztuka Biatko jajka do

posmarowania

Rodzynki, mak, cukier
dekoracyjny wedtug

uznania




