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Skł�dniki - Ilość osób: 8
 = Kot�nyi Produkte

200 g Mleko

30 g Drożdże, świeże

500 g M�k� tortow�

60 g Cukier gr�nulow�ny

3 sztuki Żółtk�

8 g Rum

8 g Sól

55 g M�sło

8 g  Cukier z pr�wdziw�

W�nili� Bourbon

Do dekor�cji

1 sztuk� Bi�łko j�jk� do

posm�row�ni�

Rodzynki, m�k, cukier

dekor�cyjny według

uzn�ni�

Mikoł�j Brioszk�
60—70 Min

Przygotow�nie

1 N� ci�sto: n�jpierw ubij żółtko. Dod�j mleko, cukier, cukier z w�nili� Bourbon

or�z rum, � n�stępnie c�łość dokł�dnie wymiesz�j. Pokrusz i rozpuść

drożdże. N�stępnie dod�j m�kę i sól.

2 Dod�j m�sło o temper�turze pokojowej, z�gnieć gł�dkie ci�sto, przykryj i

odst�w do wyrośnięci� n� około 30 minut.

3 Rozgrzej piek�rnik do 180°C n� termoobiegu.

4 Podziel ci�sto n� 12 k�w�łków i z ośmiu uformuj krople. Z dwóch kolejnych

części uformuj 16 m�łych kulek, � z pozost�łych dwóch uformuj długie

p�sm� i skręć je.

5 Ter�z wszystkie części możn� złożyć. Gotowego Mikoł�j� posm�ruj bi�łkiem

i udekoruj m�kiem, rodzynk�mi i cukrem dekor�cyjnym według uzn�ni�.

6 Piecz Mikoł�je w piek�rniku n�grz�nym do 180°C przez około 25 minut, �ż

będ� złociste.


