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Összetevők 5 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

100 g Krist�lycukor

270 g V�j

2 db Toj�s

150 g Liszt

1 csom�g Sütőpor

2 db  Bourbon v�níli�rúd,

egész

100 ml Kókusztej

500 ml Feketeribizlilé v�gy piros

ételfesték

90 g Porcukor

2 evők�n�l Kukoric�keményítő

2 evők�n�l  F�héj, őrölt

150 g Fehér csokol�dé

50 g Kókuszreszelék

10 db R���ello

Mikul�s cupc�ke
50—60 Perc

Elkészítés

1 A sütőt melegítsük elő 180 °C-r�. 120g v�j�t verjünk h�bosr� �

krist�lycukorr�l. Adjuk hozz� � toj�sok�t és �l�pos�n keverjük el. Ezut�n

�djuk hozz� � lisztet és � sütőport. A két v�níli�rúdn�k k�p�rjuk ki � m�gj�it,

keverjük �z előzőekhez � f�héjj�l és � kókusztejjel együtt. Az egészet gyúrjuk

homogén tészt�v�.

2 Mu�n form�k�t béleljünk ki mu�np�pírr�l és töltsük meg őket félig �

tészt�v�l. Előmelegített sütőben süssük kb. 25 percig.

3 A piros s�pk�khoz � gyümölcslevet forr�ljuk fel � porcukorr�l. A felét öntsük

egy t�lb� és h�gyjuk kihűlni, m�jd keverjük el � kukoric�keményítővel. A

m�sik felét �l�csony hőfokon tov�bbi 20 percig p�roljuk. Ezut�n �djuk

hozz� � kukoric�keményítős keveréket és közepes l�ngon keverjük bele.

4 A fehér csokol�dét gőz fölött olv�sszuk fel. Borítsuk be vele � mu�nok�t és

nyomkodjuk bele � kókuszreszelékbe, m�jd h�gyjuk kihűlni.

5 150g v�j�t h�bverővel verjünk h�bosr� kb. 5 perc �l�tt. Ezut�n �djuk hozz� �

besűrűsödött ribizlilevet és �l�pos�n keverjük össze. H� szükséges piros

ételfesték is h�szn�lh�tó. Ezut�n tegyük � krémet nyomózs�kb�.

6 Form�zzunk piros mikul�ss�pk�k�t � mu�nokr�, m�jd mindegyikre

helyezzünk egy-egy R���ellot.


