(KOTANYI

1881

Burgonyas mini burek
@ 45-50 Perc @ P
Elkészités

1 Aburgonyékat meghédmozzuk és apré kockakra vagjuk. A hagyméat finomra

apritjuk. Egy kevés olajat hevitiink egy serpenydben, és megdinszteljik
rajta a hagymat. Hozzdadjuk a burgonyét és a burgonyafiszert, majd

Osszetevsk 6 f6 részére kevergetve 7-10 percig paroljuk, amig a krumpli megpuhul és enyhén
¢ = Kotanyi Produkte megpirul.
500 g Burgonya 2 Asit6t el6melegitjik 200°C-ra (alsé-felsd siités). Egy kis télban
el Vorseh Gsszekeverjlik az olajat és a vizet., és egy réteslapot megkentink a vele, majd

° eroshagyma félbehajtjuk. Az egyik szélére kb. 2 ev8kanalnyi télteléket halmozunk,
1ek. ¢ Klasszikus siift krumpli feltekerjiik, majd csigavonalban felcsavarjuk.

fliszersé
3 A burek csigdkat stit&papirral bélelt tepsire tesszik, és megkenjiik 8ket a
300g Réteslap (1 csomag) . .o . C e . L
maradék olaj-viz keverékkel. Kb. 20 percig sitjik, amig aranybarnak és

70 ml Olaj ropogdbsak nem lesznek. Talalas elétt kicsit hlni hagyjuk.
70 ml Viz

TIPP: Joghurtos mértogatoval télaljuk!




