(KOTANYD)

MuHuU nuyu no HopBexkku
@ 50—60 Munymu @ @

NogezomoBka

1 Hampoweme masma B kyna c pryeme cu. Ao6aBeme 3axap u 100 ml xaragka

Boga u pa3bbpkatlime gobpe. [Mokputime kynama u ocmaBeme HacmpaHa
3a 5 MuHymu — Ha cmatiHa meMnepamypa.

CbcmaBku 3a 4 Mopyuu 2 W3cuneme 6pawHomo B zonsama kyna u HanpaBeme kaageHue nocpegama.
¢ = Kotényi Produkte M3cuneme B knageHuemo cmecma ¢ Masma u ocmaHaAama Boga.

Pa36bpkalime u gob6aBeme 3exmuH u con. Meceme mecmomo okoao 10

3a mecmomo g
MUHYymu, caeg moBa nokpulime u ocmaBeme ga Bmaca 3a yac u nonoBuHa

500 g BpawHo 3a nuya (mun Ha MONAO MACMO.
00)
3 Pa3geaeme mecmomo Ha 4 egHakBu no pa3mep nopyuu u odpopmeme
250 m! Xnagka Boga manku kpbeau nuyu. 3azpelime pypHama Ha 250°C u oneyeme nuyume 3a
109 XKuBa mas 10 MuHymu, gokamo cmaHam xpynkaBu — 6e3 ga cAazame monuHea!l
% G Sexmun 4 Pag6bpkatime kpem ppew c 1% c.A. konbvp. Caeg kamo muHam 10 muHymu,
12g ¢ Mopcka con Hamackeme nuyume ¢ ma3u CMec U neyeme owe egHa MuHyma.
Ty 3axap 5 W3Bageme nuyume u Hapegeme AuCM MapyAs, CboM2a U CUMHO Haps3aH
3eneH Ayk omeope. [Mopbceme ¢ ocmambka om Bpbxuemama konbp u
3a monunza oBkyceme cbe con u nunep, ako e Heobxogumo.
200 g MyweHa cbomea
2 3eneH ayk
cmpbkuema
70g Mapynas
150 g Kpem ¢ppew (créme
fraiche) uau kpema cupene
2 Cc.A. ¢ Konbp Bpbxuema, puHo
HapsizaHu

¢ Mopcka con

@ UepeH nunep Ha 3bpHa




