(KOTANYI

1881

Mini strudle od jabuka na stapiéu
@ 60—80Min @@ D

Priprema

1 Zatijesto pomijesajte jedno cijelo jaje s dva Zumanjka, brasnom, mekanim
maslacem i Se¢erom u prahu. Dodajte i koricu jednog limuna.

2 Zatim tijesto zamotajte u prozirnu foliju i ostavite da odstoji u hladnjaku oko

Sastojci 20 Porcije 20 minuta. U meduvremenu moZete pripremiti nadjev.
¢ = Kotanyi Produkte
3 Jabuke ogulite, ocistite od kostica i sredista te naribajte. Pomijesajte s

Za prhko tijesto: limunovim sokom i mjeSavinom zacdina za savija¢u od jabuka. Zagrijte karamel

kremu i umijesajte u smjesu od jabuka.

600 g Brasna
L4 Kuhinjsku povr$inu pospite s malo brasna i razvaljajte tijesto. lzreZite razlic¢ite
400 Masl . . . . . . . . . .
g aslaca oblike. Ne zaboravite dva puta izrezati svaki oblik kako biste ih kasnije mogli
3 kom Jaja spojiti.
1 Se¢ h . . - . . . - .
%09 Secera u prahu 5 Polovicu oblika sloZite u tepsiju oblozenu papirom za pecenje. U sredinu
2 kom Zumanjka stavite malo smjese od jabuke i karamele.
1kom Limun 6 Stavite drveni raznji¢ na dno, a drugu polovicu stavite na vrh te pritisnite
rubove vilicom.
Za nadjev:
7 Pecite na180° C cca. 20-25 minuta dok ne porumene. Ostavite ih da se
' kom Jabuke ohlade i posluzite.
2 Zlice Svjezeg soka od limuna
2 Zlice ¢ Savijaga od jabuka

Mjesavina zacdina

2 zlice Karamele




