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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

Krémhez:

250 ml H�btejszín

50 ml Presszók�vé

200 g Aprór� v�gott

étcsokol�dé

1 csipet  Ch�i Moment

Mogyorós mu�nokhoz:

125 g Puh� v�j

180 g Búz�finomliszt

100 g D�r�lt mogyoró

2 db Toj�s

125 g N�dcukor

2 te�sk�n�l Sütőpor

100 ml Hideg presszók�vé

2 evők�n�l  Ch�i Moment

Mogyorós mu�n k�vés
csokol�dékrémmel

45—50 Perc

Elkészítés

1 A krémhez forr�ljuk fel � h�btejszínt � presszók�vév�l. V�gjuk �prór� �

csokol�dét, és tegyük egy keverőt�lb�. Öntsük r� � forró tejszínt, és

keverjük sim�r�. Hűtsük leg�l�bb 2 ór�n keresztül.

2 Melegítsük elő � sütőt 180 °C-r�. A mu�nokhoz verjük h�bosr� � v�j�t �

cukorr�l, egy csipet sóv�l és � Ch�i Moment keverékkel. Adjuk hozz�

egyenként � toj�sok�t. Egy külön t�lb�n keverjük össze � sz�r�z

hozz�v�lók�t, m�jd �pr�nként �d�goljuk � v�jhoz � k�vév�l felv�ltv�.

3 Béleljük ki � mu�np�pírr�l � form�k�t, v�gy kenjük ki őket, m�jd töltsük

meg � mogyorós keverékkel. Süssük kb. 30 percig (végezzünk tűprób�t).

Vegyük ki � mu�nok�t � form�ból, és egy r�cson h�gyjuk teljesen kihűlni.

4 Vegyük ki � csokol�dékrémet � hűtőből, verjük krémesre, és töltsük egy

n�gy csill�gcsővel ell�tott h�bzs�kb�.

5 Tegyünk egy n�gy �d�g csokol�dékrémet minden mu�nr�, és díszítsük

frissen őrölt Ch�i Momenttel.

TIPP :  A többi My Co�ee Spice termék is kiv�ló�n illik hozz�.


