(KOTANYI

1881

Mogyordés muffin kavés
csokoladékrémmel

@ 45-50 Perc @ 0 O

Elkészités

1 Akrémhez forraljuk fel a habtejszint a presszékavéval. Vagjuk apréra a

Osszetevék 4 16 részére csokoladét, és tegylik egy keverétalba. Ontsiik ré a forré tejszint, és
¢ = Kotanyi Produkte keverjlik simara. Hitslik legaldbb 2 6ran keresztiil.

2 Melegitsik el a stit6t 180 °C-ra. A muffinokhoz verjiik habosra a vajat a

Krémhez: cukorral, egy csipet séval és a Chai Moment keverékkel. Adjuk hozza

250 ml Habtejszin egyenként a tojasokat. Egy kiilén télban keverjiik 6ssze a szaraz

50 ml Presszékavé hozzéavaldkat, majd apranként adagoljuk a vajhoz a kavéval felvaltva.

200¢g Apréra vagott 3 Béleljik ki a muffinpapirral a formakat, vagy kenjtk ki 8ket, majd t&ltstik
étesokolade meg a mogyorés keverékkel. Siissiik kb. 30 percig (végezziink tliprébat).

1 csipet ¢ Chai Moment Vegytik ki a muffinokat a formabdl, és egy racson hagyjuk teljesen kih(ilni.

L4 Vegylk ki a csokoladékrémet a hiit8bdl, verjik krémesre, és toltslik egy

Mogyorés muffinokhoz: nagy csillagcsével ellatott habzsakba.

1259 Puha vaj 5 Tegyiink egy nagy adag csokoladékrémet minden muffinra, és diszitstk
180 g Buzafinomliszt frissen 6rolt Chai Momenttel.

100 g Daralt mogyoré

2db Tojés TIPP: A tdbbi My Coffee Spice termék is kivaldan illik hozza.

125 g Nédcukor

2 teaskanal Sut&por
100 ml Hideg presszékavé

2 ev6kanal @ Chai Moment




