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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Krumpir�

250 g Pšeničnog br�šn�

30 g M�sl�c�

1 kom J�je

100 g Mljevenog m�k�

50 g Šećer� u pr�hu

500 g J�buk�

2.5 jušne

žlice

Šećer� ili med�

0.5 kom Limun�

0.5 vrećice  S�vij�č� od j�buk�

Mješ�vin� z�čin�

Mohnnudeln / Tjestenin� od
krumpir� s m�kom i dom�ćim
um�kom od j�buk�

50—60 Min

Priprem�

1 Prvo pripremite tjesteninu od krumpir�: Skuh�jte krumpir i ost�vite d� se

ohl�di. Ogulite i sitno g� zgnječite vilicom ili gnječilicom z� krumpir dok

nem� više "mrvic�".

2 Izv�dite m�sl�c z� tijesto iz hl�dnj�k�, i ost�vite g� n� sobnoj temper�turi.

Pire od krumpir� umiješ�jte s br�šnom, prstohv�tom soli, j�jetom i m�sl�cem

u tijesto p� iz njeg� "r�zv�lj�jte" rez�nce.

3 St�vite rez�nce u m�lo kipuće vode i kuh�jte n� niskoj do srednjoj

temper�turi oko 10 minut�. Procijedite rez�nce. U međuvremenu otopite

m�lo m�sl�c� u t�vi.

4 Z�tim gotove rez�nce b�cite u m�sl�c. Mljeveni m�k i šećer u pr�hu

pomiješ�jte z�jedno i pospite po tjestenini od krumpir�. Dom�ći pire od

j�buk� s�vršen je k�o prilog. Možete g� pripremiti prije tjestenine.

5 D� biste to učinili, iscijedite limun i st�vite g� u lon�c s� šećerom,

mješ�vinom z�čin� z� s�vij�ču od j�buk� i m�lo vode. J�buke ogulite i

n�režite n� m�le kockice. Jezgru potpuno uklonite.

6 Kockice j�buk� prokuh�jte u vodi s limunom. Kuh�jte oko 20 minut� dok

j�buke ne omekš�ju. Z�tim ih fino usitnite ručnim mikserom. Pire od j�buk�

je sprem�n.


