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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für den Mürbteig

300 g Mehl gl�tt

80 g Mohn, gem�hlen

300 g Butter

100 g St�ubzucker

1 Ei

2 Pkg.  V�nillezucker Bourbon

1 TL  Neugewürz (Piment)

gem�hlen

1 Prise  Speises�lz jodiert

200 g Ribiselm�rmel�de

40 g St�ubzucker

Mohnspitzbuben mit feiner

M�rmel�de

90—120 Min

Zubereitung

1 Alle Zut�ten zu einem gl�tten Teig kneten und eine Stunde im Kühlschr�nk

r�sten l�ssen. D�n�ch den Teig kurz kneten, dünn �usrollen und

�nschließend Kreise �usstechen.

2 Bei der H�lfte der �usgestochenen Kreise in der Mitte ein kleines Herz

�usstechen und �uf ein mit B�ckp�pier �usgelegtes Blech setzen.

3 Bei der H�lfte der �usgestochenen Kreise in der Mitte ein kleines Herz

�usstechen und �uf ein mit B�ckp�pier �usgelegtes Blech setzen.

Anschließend bei 180° C Umluft im B�ckrohr zehn Minuten goldbr�un

b�cken.

4 Auskühlen l�ssen und die Keksh�lften mit dem �usgestochenen Herz mit

St�ubzucker bestreuen. Die �nderen H�lften mit Ribiselm�rmel�de

bestreichen und die �ngezuckerten H�lften d�r�ufsetzen.


