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Morcovi in foietaj cu crema de
branza

@ — Min.

Pregatire

1 Preincalziti cuptorul la 200 °C si tapetati o tava cu hartie de copt

Ingrediente 12 Portii o

Taiati aluatul foieta] in fasii de aproximativ 2,5 cm latime. infasurati fasiile pe
¢ = Kotanyi Produkte

forme conice pentru a obtine forma de morcov

2759 Aluat foietaj proaspét 3  Ungeticu ou batut si coaceti timp de 12-15 minute, pana devin aurii. Lasati
1 Ou sa se réceasca putin, apoi indepartati cu grija formele

250 g Crem3 de branzs 4 Intr-un bol, amestecati crema de branzs, smantana, parmezanul si

100 g Smantans amestecul de ierburi

50 g Parmezan ras 5 Umpleti morcovii din aluat foietaj cu crema obtinuta si decorati cu marar sau

1lingurits @ Verdeturi de Provence patrunjel proaspét

Mé&rar sau patrunjel
proaspét, pentru decor
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