Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte
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¢ Cukier z prawdziwg
Wanilig Bourbon

¢ Pasta waniliowa
Bourbon

Szczypta soli

(KOTANYD)

Mus czekoladowy
@ 15—20 Min @ P

Przygotowanie

1 Posiekaj czekolade na kawatki. Umies¢ czekolade i masto w zaroodpornej
misce i rozpus¢ je w kapieli wodnej, od czasu do czasu mieszajac. Zdejmij z
ognia i odstaw do przestudzenia na 5 minut.

2 Oddziel zéttka od biatek. Dodawaj zéttka do masy czekoladowej po jednym,
doktadnie mieszajac po kazdym dodaniu. Nastepnie wmieszaj paste
waniliowa Bourbon.

3 W osobnej misce ubijaj biatka na $rednich obrotach, az stana sie puszyste.
Dodaj szczypte soli, a nastepnie stopniowo wsypuj cukier, miksujac do
uzyskania miekkich szczytéw.

4 Delikatnie wmieszaj jedna trzecig ubitych biatek do masy czekoladowej.
Nastepnie przelej mase czekoladowa do pozostatych biatek i ostroznie
wymieszaj do potaczenia sktadnikéw. Przetéz mus do naczynia lub
pucharkéw i wstaw do lodéwki na co najmniej 4 godziny, najlepiej na cata
noc. Podawaj z bitg $mietang i wiérkami czekolady.



