Sestavine 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

Za zdrobljenko

150 g Jagod

150 g Malin

150 g Borovnic

100 g Pirine moke

40g Ovsenih kosmicev

40g Mletih le$nikov

40g Surovega trsnega
sladkorja

60g Hladnega masla

17li¢ka ¢ Cimet mleti

Za jogurtovo kremo

300 g Grskega jogurta

1 zligka ¢ Kardamom mleti
1 Zlicka ¢ Ingver mleti

1 Zlica ¢ Bourbon vanilijev

sladkor v prahu

(KOTANYI

1881

Na Zaru pecena zdrobljenka z
jagodicevjem, cimetom in
jogurtom

@ 30—40Min @ D D

Priprava

1 Priprava zdrobljenke: Moko, ovsene kosmice, le$nike, sladkor, cimet in
hladno maslo pregnetite v maso, znacilno za zdrobljenke.

2 Del zdrobljenke nalozite v majhne posodice za pecenje, oblozite z
jagodievjem, nazadnje pa po vrhu nadevajte Se preostanek zdrobljenke.

3 Zar predhodno segrejte na srednjo temperaturo in na re$etko polozite
napolnjene posodice. Zaprite Zar in zdrobljenko pecite priblizno 15 minut,
dokler jagodicevje ne zacne cvréati ter je zdrobljenka lepo rjava.

L4 Priprava kreme: Jogurt zmesSajte z ingverjem, kardamomom in vanilijevim
sladkorjem, postrezite z zdrobljenkami ter uZivajte.



