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Ingrediencie 8 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

1 ks Org�nické v�jce, veľké

270 g Múk�

100 g Kryšt�lový cukor

200 g Cm�r

70 ml Zeleninový olej

90 ml V�ječný likér

0.5 ks B�líček pr�šku do pečiv�

1 ČL Sód� bik�rbón�

9 PL M�k

2 ks  V�nilk� Bourbon

1 štipk�  Morsk� soľ jedl�

jódov�n�

N� šľ�h�čku s v�ječným likérom

250 g Šľ�h�čk�

5 PL V�ječný likér

1 ks  V�nilk� Bourbon

N�dých�né mu�ny s v�ječným
likérom

40—50 Min

Prípr�v�

1 N� prípr�vu n�dých�ných mu�nov n�jskôr rozbite v�jce � vymieš�jte ho s

cukrom � v�nilkou z luskov v miske.

2 Potom prid�jte v�ječný likér, r�stlinný olej � m�slo � premieš�jte.

3 Ter�z zmieš�jte múku, pr�šok do pečiv�, sódu bik�rbónu � soľ � op�trne ich

vmieš�jte do v�ječnej zmesi. N� konci by m�lo vzniknúť hl�dké cesto.

4 Predhrejte rúru n� 180 °C. Plech n� mu�ny vym�stite m�lým množstvom

rozpusteného m�sl� � potom n�plňte k�ždý otvor rovn�kým množstvom

cest�. Posypte m�kom � d�jte piecť do rúry n� 20 – 25 minút.

5 Medzitým si pripr�vte krém z v�ječného likéru. Vyšľ�h�jte smot�nu �

vmieš�jte v�nilkovú dužinu z lusku. Kr�tko pred koncom vmieš�jte v�ječný

likér.

6 Vyberte mu�ny z plechu � nech�jte vychl�dnúť. Potom pomocou

cukr�rskeho vreck� n�neste krém z v�ječného likéru.


