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Naopako okrenuta torta od
narance

@ 70-85Min Q@@ D

Priprema

1 Iscijedite naranc¢u i u manjoj posudi zakuhajte narancin sok sa se¢erom. U

Sastojci 8 Porcije meduvremenu operite i osuite crvene naran&e i jednu obiénu naran&u te
¢ = Kotanyi Produkte nareZite na fine, tanke ploske.
2 kom Narange 2 Nakon §to se Secer otopio u loncu, smanjite vatru. Stavite kriSke crvene
) .. narance u sirup i ostavite da se kuhaju jedan sat na laganoj vatri. Nakon sat
2 kom Crvenih narandi
. vremena ocijedite i ostavite sok.

309 Secera u prahu
20 Mol 3 Zatijesto umutite jaja sa Se¢erom dok ne postanu kremasta. UmijeSajte

9 aslaca _ " . . . . . . v . v,

otopljeni maslac, brasno, vinski kamen, mljeveni dumbir, mjesavinu zacina

. za medenjake i naran¢inu koricu. Dobro promijesajte.
Za tijesto:
Lk o L4 Kalup za pec¢enje namazite maslacem i dno oblozite ploSkama narance.

om aja . . - - . P .

Gotovo tijesto stavite na kriske narance i pecite u peénici 45 minuta na

125 g Secera 180°.
150 Otoplienog maslaca

9 pieneg 5 Tortu odmah nakon pecenja okrenite. Ostaviti da se ohladi. Preostalim
150 g Brasna sirupom prelijte tortu prije posluzivanja.
2 kom Naranée (korica)
2 7ligice ¢ Bumbir mljeveni
2 Zlicice ¢ Medenjaci mjesavina

zadina

15¢g ¢ Vinski kamen




