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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� keb�b od kruh�

4 kom. Odrez�k� od goveđih

sl�bin� (oko 250 g)

4 č�jne

žličice
 Grill Smoked Mješ�vin�

Z�čin�

4 jušne žlice Suncokretov� ulj�

Z� r�žnjiće od kruh�

500 g Br�šn�

1 p�ketić Kv�sc�, suhog (7 g)

2 jušne žlice M�slinov� ulj�

250 ml Vode, ml�ke

3 č�jne

žličice

 Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

1 č�jn�

žličic�
 Morsk� sol grub�

Drveni r�žnjići

Z� um�k čimičuri

1 č�jn�

žličic�

 Morsk� sol grub�

0.5 č�jne

žličice

 P�p�r crni mljeveni

1 č�jne

žličice

 Češnj�k u gr�nul�m�

0.5 č�jne

žličice

 Luk u gr�nul�m�

3 č�jne

žličice

 Peršin usitnjeni

2 č�jne

žličice

 M�jčin� dušic�

usitnjen�

2 č�jne

žličice
 Orig�no usitnjeni

2 kom.  Lovorov list cijeli

50 ml Oct� (npr. bijelog vinskog

Odrez�k s krušnim r�žnjićim� i
čimičurijem

60—120 Min

Priprem�

1 Isperite odreske od sl�bin� hl�dnom vodom i osušite kuhinjskim p�pirn�tim

ručnikom. N�m�žite odreske od sl�bin� z�činskom mješ�vinom Kot�nyi Grill

Smoked i uljem od suncokret� i ost�vite d� se m�rinir�.

2 Z� pripremu r�žnjić� od kruh�: Pomiješ�jte sve suhe s�stojke, oblikujte

udubljenje, ulijte u njeg� toplu vodu i m�slinovo ulje te pol�ko vilicom

miješ�jte od rub� prem� unutr�. Mijesite tijesto oko 5 minut� i z�tim ost�vite

n� toplom mjestu d� se diže n�jm�nje 30 minut�. (Što se dulje diže – to

bolje.)

3 Z� pripremu um�k� čimičuri: Pomiješ�jte sve s�stojke.

4 N�kon diz�nj� oblikujte tijesto z� kruh u t�nke rolice i sv�ku od njih omot�jte

oko drvenog r�žnjić�. N�m�žite r�žnjiće od kruh� m�slinovim uljem i

roštilj�jte n� umjerenoj v�tri nekoliko minut� s� svih str�n� d� se m�lo stisnu

i d� ost�nu otisci roštilj�. Z�činite pečene r�žnjiće od kruh� po želji

z�činskom mješ�vinom Kot�nyi Grill M�gic Dust.

5 Pecite odreske približno 3 – 6 minut� s� sv�ke str�ne, ovisno o njihovoj

debljini te o tome koliko ih j�ko želite ispeći, � potom z�činite solju i p�prom.

Z�tim ih pokrijte i ost�vite d� se odmore n�jm�nje 5 minut�.

6 Servir�jte odreske s r�žnjićim� od kruh� i um�kom čimičuri i poslužite. S�vjet:

čimičuri možete čuv�ti u hl�dnj�ku nekoliko d�n�, što zn�či d� g� možete

n�pr�viti un�prijed!
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oct�)

50 ml M�slinov� ulj�


