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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kom. Bržolnih ste�kov� (oko

250 g)

4 č�jne

žličice
 Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

4 jušne žlice Suncokretov� ulj�

800 g B�t�t�

M�slinov� ulj�

1 č�jn�

žličic�

 Ružm�rin mljeveni

 Morsk� sol grub�

 P�p�r crni mljeveni

Škrob�, npr. kukuruznog

Z� um�k M�gic Dust

1 kom. Luk� ljutike

1 jušn� žlic� M�slinov� ulj�

200 ml Sok� od j�buk�

1 č�jn�

žličic�

 Češnj�k u gr�nul�m�

2 č�jne

žličice

 Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

2 jušne žlice Pire� od r�jčice

Odrez�k s pomfritom od b�t�t� i
um�kom M�gic Dust

45—60 Min

Priprem�

1 Pomiješ�jte Kot�nyi Grill M�gic Dust s� suncokretovim uljem k�ko biste

dobili m�rin�du. Prem�žite njome bržolne ste�kove i ost�vite d� se prožim�ju

dok ne budu spremni z� pečenje.

2 Ogulite b�t�te i n�režite ih k�o pomfrit. Ost�vite ih d� se n�t�p�ju u velikoj

zdjeli vode s�t vremen� �ko je to moguće. Dobro isperite b�t�te, osušite ih,

z�činite solju i p�prom te dod�jte m�lo m�slinov� ulj� i Kot�nyi Ružm�rin�.

Posip�jte škrobom.

3 Post�vite n� lim z� pečenje obložen p�pirom z� pečenje (kom�di se ne smiju

dodiriv�ti) i pecite 15 – 20 minut� u pećnici koju ste prethodno z�grij�li n�

250 °C (482 °F) bez upotrebe ventil�tor�.

4 Z� pripremu um�k� M�gic Dust: Ogulite i sitno n�sjeck�jte ljutiku. Pržite u

posudi s m�slinovim uljem i degl�zir�jte sokom od j�buk�. Dod�jte Kot�nyi

Grill M�gic Dust, � z�tim poj�č�jte v�tru d� z�kuh�. Dod�jte koncentr�t

r�jčice i pustite d� se zgusne. Z�činite solju i p�prom.

5 Bržolni ste�k pecite približno 3 – 6 minut� s� sv�ke str�ne, ovisno o njihovoj

debljini te o tome koliko g� j�ko želite ispeći, � z�tim z�činite solju i p�prom.

Z�tim g� pokrijte i ost�vite d� se odmori n�jm�nje 5 minut�.

6 Servir�jte odreske s pomfritom od b�t�t� i um�kom M�gic Dust te poslužite.


