Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte
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Rizs

Széritott paradicsom
Fekete olivabogyd
Rukkola

Mini mozzarella

Reszelt parmezén

Cherry paradicsom

Friss bazsalikom

¢ Toscana fiiszerkeverék

¢ Tengeri sé, durva
szem(

Olivaolaj

Fehér balzsamecet

(KOTANYI

1881

Olasz rizssalata
@ 30—35Perc @ D

Elkészités

1 Els8lépésként készitsiik el a rizst. Sés vizben f6zziik meg és hagyjuk kihlni.

2 Amig 8, az olivabogyét, mozzarellat és a széritott paradicsomot daraboljuk
fel. Végul apritsuk fel a friss bazsalikomot.

3 Ezutén készitsik el a dresszinget. Keverjik el az olivaolajat a balzsamecettel,
séval és a Kotanyi Toscana fliszerkeverékkel.

L4 Arizst keverjuk el a szaritott paradicsommal, olivabogyéval, mozzarellaval,
cherry paradicsommal, rukkolaval és reszelt parmezannal.

5 Véglil a rizssalatat keverjiik 6ssze a dresszinggel és grissinivel vagy friss
bagettel talaljuk.

TIPP: Alegjobb, ha a hideg salatat talalas el6tt révid ideig alini
hagyjuk, hogy 6sszeérjenek az izek.



