(KOTANYI

1881

Omlés vanilias kifli
@ 40—50 Perc @ @

Elkészités

1 Atésztdhoz a szobah&mérsékletli vajat a porcukorral, a vaniliardd magjaival
- és a citromhéjjal habositsuk, majd fokozatosan keverjik bele a tojast.

. 2 Az atszitalt lisztet keverjik bele a vajas keverékbe.
OsszetevSk 6 6 részére

¢ - Kotényi Produkte 3 Ezutén egy csillagcsoves habzsakkal nyomjunk félhold alakd forméakat a

sut8papirra, és 180 °C-os stit8ben légkeverésen 10 perc alatt stissiik

A tésztahoz aranybarnara.

L Hagyjuk a siiteményfeleket kih(lni, majd baracklekvarral illessziik 6ssze

2509 Vaj
Bket.
100 g Porcukor
350 Bialisst 5 Véglil a csokoladé 2/3-at olvasszuk meg, majd a maradék 1/3-ot térjiik apréd
9 uzalisz . . . .
darabokra, és keverjik a mar megolvadt csokihoz. Keverjik csomémentesre
1 Tojé 1z 2 . ‘oz 1z 2 . . .
olas a csokoladét. Martsuk a stitik végét a csokolddéba, és hagyjuk a siit8papiron
1db ¢ Bourbon vaniliarad, megdermedni_
egész
10 ¢ Citromhéj, reszelt , R~ . . z z
9 ) TIPP: A tészta kortlbeltl 60 darab stiteményre elegendé.
1 csipet ¢ Tengeri s6, durva
szem(

A toltelékhez

100 g Baracklekvar

A bevonathoz

200 g Etcsokoladés bevond




