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Ингредиенты 8 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Для покрытия

2 шт. Апельсины

2 шт. Кр�сные �пельсины

30 г С�х�р

20 г М�сло сливочное

Для тест�

4 шт. Яйц�

125 г С�х�р

150 г Р�стопленное м�сло

150 г Муки

2 шт. Апельсины (цедр�)

2 ч. л.  Имбирь молотый

2 ч. л.  Припр�в� для

дом�шней выпечки

15 г  Р�зрыхлитель тест�

Перевернутый �пельсиновый

пирог

70—85 Мин.

Способ приготовления

1 Выжмите �пельсин и вскипятите сок с с�х�ром в м�ленькой к�стрюле.

Вымойте и высушите кр�сные �пельсины и один �пельсин и н�режьте

очень тонкими ломтик�ми. К�к только с�х�р р�створится в к�стрюле,

уменьшите огонь.

2 Поместите ломтики кр�сного �пельсин� в сироп и ост�вьте н�ст�ив�ться

н� ч�с н� очень сл�бом огне. Через ч�с слейте лишнюю воду, ост�вив

сироп. 

3 Для тест� взбейте яйц� с с�х�ром до кремообр�зного состояния.

Вмеш�йте р�стопленное м�сло, муку, р�зрыхлитель, молотый имбирь,

припр�ву для выпечки и цедру �пельсин�. Хорошо перемеш�йте.

4 См�жьте форму для з�пек�ния сливочным м�слом и выложите н� дно

дольки �пельсин�. Положите готовое тесто н� �пельсиновые дольки и

выпек�йте в духовке 45 минут при 180°С.

5 Переверните пирог ср�зу после выпечки. Д�йте остыть. Сбрызните

ост�вшимся сиропом перед под�чей н� стол. Приятного �ппетит�!


