(KOTANYI

1881

Orange posset
@ 15—20 Min @ P

Przygotowanie

1 Umyj pomarancze i przekréj je na pét. Wydraz miagzsz, recznie wycisénij sok,
a nastepnie przecedz go, aby usungé¢ migzsz.

2 Wlej $mietanke do rondelka, dodaj cukier, skérke pomaranczowa oraz paste

Sktadniki - llo§é oséb: 10

¢ = Kotanyi Produkte

waniliowa i podgrzewaj do momentu tuz przed zagotowaniem. Zdejmij z
ognia i przecedz. Dodaj sok pomaranczowy, doktadnie wymieszaj — masa
lekko zgestnieje. Odstaw do przestudzenia na 5 minut.

6 szt Pomarancza

360 ml &mictanka kreméwka 3 Utéz wydrazone potéwki pomaraficzy na tacy i napetnij je przygotowang
(33% ttuszczu) masg. Odstaw na 10 minut, nastepnie wstaw do lodéwki na co najmniej 4

70 ml Sok pomaraficzowy godziny. Podawaj udekorowane skérka pomararnczowa.

1 tyzeczka ¢ Cukier z prawdziwg
Wanilig Bourbon

209 Cukier

11yzeczka ¢ Skérka Pomaranczowa
krojona

0.5 tyzeczki @ Pasta waniliowa

Bourbon




