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Zut�ten 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für die M�sse

300 g M�rzip�n

180 g Puderzucker

5 Stk. Eiweiß

40 g Ar�nzini

1 TL  Lebkuchen

Gewürzmischung

Für die Fülle

300 g M�rzip�n

40 g Puderzucker

80 ml Or�ngens�ft

30 ml Gr�nd M�rnier

2 TL Or�ngensch�le

geschnitten

50 g Gehobelte M�ndeln

Or�ngenpl�tzchen mit M�rzip�n

90—120 Min

Zubereitung

1 M�rzip�n mit Puderzucker, Lebkuchengewürz und Eiweiß zu einer gl�tten

M�sse rühren und die klein geschnittenen Ar�nziniwürfel unterrühren.

2 Die M�sse in einen Dressiers�ck füllen und d�mit �uf einem mit B�ckp�pier

�usgelegten B�ckblech Tupfen dressieren (wenn die M�sse zu fest zum

Dressieren ist, etw�s mehr Eiweiß einrühren).

3 Die Tupfen mit gehobelten M�ndeln bestreuen und bei 155 °C Umluft im

B�ckrohr 15 Minuten goldbr�un b�cken.

4 Für die Fülle M�rzip�n mit Puderzucker, Or�ngens�ft, Gr�nd M�rnier und

Or�ngensch�le gl�tt rühren. Immer zwei �usgekühlte Pl�tzchen mit der

Fülle zus�mmensetzen (f�lls die Fülle zu fest ist, etw�s mehr Or�ngens�ft

beimengen).

TIPP :  Der Teig �us ein Kilogr�mm ergibt etw� 60 Pl�tzchen.


