(KOTANYI

1881

Orzoto s tikvicama, limunom i
kozicama

@ 30—40Min @@ D

Priprema

1 Tikvice operite i nareZite na kockice, a kozice zacdinite Grill Vegetables
Sastojci 4 Porcije za&inom. Safran namogite u 50 ml vode i ostavite da odstoji.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Zagrijte dublju tavu, dodajte 1licu ulja i kozice. Prite ih oko 1 minutu sa

2 Tikvice svake strane, zatim ih izvadite i pokrijte kako bi ostale tople. U istu tavu
. . dodajte ostatak ulja i tikvice pa ih przite na jakoj vatri oko 4 minute uz
230g Ociséenih kozica e
povremeno mijeSanje.

2 Zlicica ¢ Grill Vegetables

3 Izvadite tikvice, zatim u tavu dodajte orzo. Promijesajte i ulijte vino. Smanijite
2 7li Masli lj . . . . . 2

“lee asinoveg tia vatru i kuhajte 1 minutu. Postupno dolijevajte vruéu vodu (oko 80 ml

3009 Orza odjednom) uz stalno mije$anje dok orzo ne bude al dente, oko 12 minuta.
60 ml Bijelog vina L4 Vratite tikvice i kozice u tavu, ulijte kokosovo mlijeko i promijesajte. Maknite s
1 Limun vatre pa dodajte vodu sa Safranom i parmezan. Jos$ jednom promijesajte i
0.25 #ligice @ Safran posluzite uz dodatni parmezan.

Sol i papar, po ukusu
80 ml Kokosovog mlijeka

309 Parmezana, plus dodatno
za serviranje
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