(KOTANYI

1881

Orzotto z bu¢kami, limono in
kozicami

@ 30—40Min @ D D

Priprava

1 Bugke operite in nareZite na kocke, kozice pa zaginite z zagimbo Zar
Sestavine &4 Porcije zelenjava. Zafran namodite v 50 ml vode.

¢ = Kotényi Produkte 2 V globoki ponvi segrejte 1 Zlico olja in kozice pecite priblizno 1 minuto na

2 Bugki vsaki strani. Odstranite jih in shranite na toplem. V isti ponvi segrejte
o . preostalo olje in bucke prazite priblizno 4 minute.
230g Olupljenih kozic
2 slicki ¢ Zar zelenjava 3 Bucke odstranite, v ponev dodajte je¢men in prilijte vino. Kuhajte 1 minuto,
sag&imbna mesanica nato postopoma dodajajte vro¢o vodo (po priblizno 80 ml) in mesajte, dokler
2 %iid] Olivnega olja je€men ni al dente, priblizno 12 minut.
300g Jeémena L4V ponevvrnite bucke in kozice, dodajte kokosovo mleko ter premesajte.
60 mi Bl ) Odstavite z ognja, dodajte Zafranovo vodo in parmezan. Postrezite z
m elega vina .
dodatnim parmezanom.
1 Limona

0.25 7licke @ Zafran pravi

Sol in poper po okusu

80 ml Kokosovega mleka
309 Parmezana + dodatno za
serviranje

EEle @)
?151‘: i ;f;ﬂ t;;
e o SRR,
o ihﬂ 3l feel




