(KOTANYI

1881

Orzotto z cukiniag, cytryna i
krewetkami

@ 30-35Min @D

Przygotowanie

1 Umyji pokréj cukinie w kostke, a krewetki dopraw przyprawa Grill do
Sktadniki - llo$¢ oséb: 4 warzyw Kotanyi. Szafran zalej 50 ml wody i odstaw.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Rozgrzej gteboka patelnie, dodaj 1tyzke oliwy i smaz krewetki okoto 1 minute

2 szt Cukinia z kazdej strony. Wyjmij i odstaw w ciepte miejsce. Na tej samej patelni dodaj
) . reszte oliwy i smaz cukinie na duzym ogniu przez okoto 4 minuty, od czasu
230g Krewetki, obrane i X R
aczyszezone do czasu mieszajac.
21iyzeczki @ Grill do warzyw 3 Wyjmij cukinie, nastepnie wsyp orzo na patelnie. Wymieszaj i wlej wino.
mieszanka przyprawowa Zmniejsz ogien i gotuj przez 1 minute. Stopniowo dolewaj gorgca wode
2 tyzki Oliwa z oliwek (okoto 80 ml na raz), caty czas mieszajac, az makaron bedzie al dente (okoto
300g Makaron orzo 12 minut).
60 ml Biale wino L4 Dodajz powrotem cukinie i krewetki, wlej mleko kokosowe i wymieszaj.
ot Cut Zdejmij z ognia, dodaj wode z szafranem oraz parmezan. Wymieszaj jeszcze
sz ytryna ; i i
raz i podawaj z dodatkowa porcjg parmezanu.
0.25 ¢ Szafran oryginalny
tyzeczki
80 ml Mleko kokosowe
309 Parmezan + dodatkowo
do podania




