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Paella cu creveti si chorizo
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Spala rosiile cherry si taie-le in patru. Spald ardeiul gras, scoate coada si
samburii si taie-1 Tn bucati de 2 pe 2 cm. Curéta ceapa si usturoiul de coaja si
taie-le in cuburi mici.

Toarna fasiile de sofran in apa calduta si lasd-le deoparte. Clateste crevetii
sub jet de apa rece si usucad-i tamponénd.

400 g Orez pentru paella Incinge ulei de misline intr-o tigaie mare. Prijeste crevetii timp de 5 minute

300 g Creveti pana capata acea culoare specificd minunata. Asezoneaza cu sare de mare
si piper méacinat si scoate-i din tigaie.

150 g Chorizo > PP ’ 9

12 Rosii cherry Adauga ceapa, ardeiul si orezul in oal si cdleste-le. Asezoneaz3 cu boia

. afumata si adauga ulei de masline dupa gust.

2 Ardei capia rosu

1 Ceaps, mare Adauga rosiile si usturoiul si caleste tot amestecul. Foloseste vin alb pentru a
deglasa oala si toarn3 ap3 infuzata cu sofran. Las3 s& fiarba la foc mic timp

2 Catei de usturoi . R i A L. o
de 20 minute, amestecand din cand in cand, pana céand lichidul se evapora

1.3 1 Apa, calduta complet.

2 Lamaii 1 . “ o o . . - a -
Intre timp, indepérteaza pielea de pe chorizo, adaugé in paella si gateste.

100 ml Vin alb . . . X . . .
Adauga crevetiin paella cu 5 minute nainte de finalul duratei de gatire si

1 Crengutd de patrunjel T .

X lasd la infuzat pe foc mic.
proaspat

Wlingurs  Ulei de mésline Intre timp, stoarce o ldmaéie si feliaz-o pe a doua. Toaca mare péatrunjelul
proaspat.

1 plic ¢ Sofran pur

. ) ) Amesteca sucul de laméie n paella preparata si asezoneaza dupa gust cu

1lingurits @ Boia de ardei afumata o . . .
sare de mare si piper macinat. Serveste paella pe farfurii, decoreaza cu

1 i ita i 5 o . . . o as e =

inguritd ¢ Sare de mare iodats patrunjel si felii de I1amaie si savureazi.
1 lingurita @ Piper negru macinat




