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Pahuljasti muffini od likera od
jaja
@ 4o—-45Min @ D

Priprema

1 Za pahuljaste muffine istucite i pjenasto izmiksajte jaje u posudi sa Se¢erom i
Sastojci 8 Porcije Stapi¢em vanilije.

¢ = KotanyiProdukte 2 Zatim dodaite liker od jaja, bilino ulje i mla¢enicu (buttermilk) te dobro

promijesajte. Postupno pomijesajte brasno, vinski kamen, sodu bikarbonu i

1 kom Veliko jaje
sol te pazljivo dodajte pjenastu smjesu od jaja i ponovo promijesajte.
270 g Glatkog brasna pazl It Pl J aRtp P J J
100g Setera 3 Smjesa bi se trebala pretvoriti u glatko tijesto. Zagrijte peénicu na 180
stupnjeva. U kalup za muffine dodajte malo tekuéeg maslaca i zatim ga
200 ml Mlaéenice (Buttermilk) . . . . . . L. .
ravnomjerno napunite tijestom. Pospite s malo maka i pecite u peénici 20-
70 ml Biljnog ulja 25 minuta.
90 ml Lik d jaj v . e . . s oy .
" wera odjala 4  Umeduvremenu, mozete pripremiti $lag od likera od jaja. Istucite Slag i
2 kom ¢ Vanilja Bourbon cijeli umijesajte vaniliju iz jednog Stapié¢a bourbon vanilije.
Stapié

5 Pred sam kraj promijesajte liker od jaja. lzvadite muffine iz kalupa i pustite ih

0.5 vregice @ Vinski kamen . .. . . .
da se ohlade. Zatim posluzite uz §lag od likera od jaja.

1 Zligica Sode bikarbone

1 prstohvat @ Kuhinjska sol

9 Zlica Maka

Za kremu od likera od jaja:

250 g Vrhnja za $lag

1 kom ¢ Vanilija Bourbon cijeli
Stapié

5 Zlica Likera od jaja




