(KOTANYD)

Padine umpluta la tigaie
T —Min. @D
Pregatire

1 Crocants la exterior, moale la interior datoritd umpluturii minunat de

cremoase - pdinea noastra de casa le are pe amandoua! Doar patru
ingrediente sunt necesare pentru prepararea aluatului. Umplutura este
Ingrediente rafinatd cu amestecul de condimente pentru pizza de la Kotanyi. Un pranz
¢ = Kotanyi Produkte rapid, cind sau gustare pentruintreaga familie.

2 Aceastd paine la tigaie cu o umplutura delicioasa de rosii va incanta intreaga
Pentru péine: - . . . o . . A
familie. Este rapid de preparat si cu siguranta chiar mai repede de méancat.

1209 laurt 3 Seinmoaie rosiile uscate intr-un castron cu apa fierbinte timp de cel putin

0.5 linguritd Praf de copt 15 minute. Intre timp, se spala si se taie fin busuiocul.

. L Se amestec3 bine toate ingredientele pentru péine intr-un castron. Se
Pentru umplutura:

fradmanta cu méainile un aluat neted. Daca aluatul este prea uscat, se poate

50 g Rosii uscate la soare adduga putin iaurt.
209 Busuioc proaspat 5 Se modeleaz aluatul intr-o minge si se imparte in patru portii egale, in
70g Branzi dat3 prin forma de bile. Se las3 la dospit.

rdz&dtoare

6 Rosiile inmuiate se scot din ap3, se taie fin si se amesteca intr-un castron cu

409 Cremd de branza crema de branza, branza rasa, busuiocul, praful de usturoi, condimentele

1varf ¢ Piper mozaic boabe pentru pizza si un varf de sare si piper. Se paseaza cu o furculitd pentru a

1 varf ¢ Sare de mare iodats crea consistenta perfectd pentru umplerea péinii din tigaie.

0.5 lingurd @ Usturoi granulat 7 Bilele de aluat sunt aplatizate in discuri de aproximativ 10 cm folosind

1lingurs ¢ Pizza amestec de palmele mainilor. Aveti grija ca bucétile de aluat s& nu fie prea subtiri. Se pun
asezonare 1-1,5 linguri de umplutura in mijlocul fiecarui disc de aluat. Se indoaie

marginile aluatului peste umplutura si se preseaza bine pentru a sigila.

8 Seincalzeste bine putin ulei vegetal intr-o tigaie mai mare si se adauga
painea. Se prajeste bine timp de cinci minute pe fiecare parte pana se
rumeneste.




