(KOTANYI

1881

Panierowane kotlety cielece z
serem i szynka

@ 15—20 Min @ @

Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

Umieé¢ kotlet cielecy w torebce do zamrazania i rozbij go, aby maksymalnie
sptaszczyt sie. Powtdrz z pozostatymi kotletami.

Dopraw rozbite kotlety mieszanka przyprawowa Chimichurri Kotanyi. Potéz
plaster szynki i plaster sera na jednej stronie kotleta, zt6z go i zabezpiecz

4 szt Kotlety cielece bez kosci,
ok.700 g wykataczkami, jesli to konieczne.

1.5 tyzki ¢ Chimichurri mieszanka Dopraw jajka odrobing soli i ubijaj, az sie spieniag. Na dwa gtebokie talerze lub
przyprawowa miski wsyp make i butke tarta. Kazdy kotlet panieruj najpierw w mace,

L szt Plastry zéttego sera, na nastepnie w jajku, a na koniec w butce tarte;j.

przyktad gouda

Na duzej, gtebokiej patelni rozgrzej olej, wtéz kotlety i smaz na srednim

Y szt Plastry got j ki . . o - .

* astry gotowane) szynkd ogniu przez okoto 4-5 minut z kazdej strony. Wyjmij kotlety na sitko, aby
2 szt Jajo do panierowania odsaczyé nadmiar ttuszczu, nastepnie podawaj z plasterkiem cytryny,
150 g Maka do panierowania satatka i wybranym dodatkiem.

150 g Butka tarta do

panierowania

11 Olej do smazenia
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