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Panna cotta
@ 10—15Min @@ D

Priprema

1 Ulonac dodajte mlijeko, vrhnje za $lag, agartin, Secer i Bourbon vanilin

Secer, stavite na laganu vatru i dobro promijesajte. Pustite da se zagrijava 8-
10 minuta. Bitno je da smjesu zagrijavate lagano uz povremeno mijeSanje do

Sastojci 4 Porcije trenutka kad se ne po&nu formirati mali mjehuriéi.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Maknite s vatre, dodajte Bourbon vanilija pastu i ostavite 5 minuta da se

120 ml Mijeka ohladi. Za to vrijeme pripremite 4 c¢ase ili modlice koje premazite uljem kako
bi se panna cotta lakse izvadila.

250 ml Vrhnja za $lag

- 3 Procijedite smjesu kroz sito i rasporedite u éae/modlice. Ostavite 10 minuta

1 Zligica ¢ Agartin . . . . . .
na sobnoj temperaturi pa prebacite u hladnjak i ostavite da se stegne, oko 4

#0g Secera sata. PosluZite uz umak od §umskog voéa, kandirane visnje ili slanu

1 vredica @ Bourbon Vanilin Seé¢er karamelu.

1 7ligica ¢ Bourbon vanilija pasta




