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S�stojci 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� p�nn� cottu

850 g Sl�tkog vrhnj� z� tučenje

200 g Punom�snog mlijek�

60 g Šećer� u pr�hu

8 Listić� žel�tine

1 p�ketić  Bourbon V�nilin Šećer

1 kom.  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

Z� žele

100 g Vode

2 Vrećice crnog č�j�

400 g Sok� crvene n�r�nče

200 g Bijelog vin�

80 g Šećer� u pr�hu

30 g Rum�

3 Org�nske crvene n�r�nče

8 Listić� žel�tine

1 p�ketić  Punč mješ�vin� z�čin�

P�nn� cott� od v�nilije s�
z�činim� z� punč

60—90 Min

Priprem�

1 Z� pripremu p�nn� cotte: Sl�tko vrhnje z� tučenje, mlijeko, šećer i v�nilin

šećer st�vite u posudu. Nožem izgrebite s�drž�j m�hune v�nilije te dod�jte

m�hunu i njen s�drž�j mlijeku, n�glo z�kuh�jte i ost�vite d� se prožim�.

2 Listove žel�tine n�m�čite u hl�dnoj vodi 5 minut�, � z�tim ih dobro istisnite i

iscijedite. Izv�dite m�hunu v�nilije iz mlijek� i r�stopite žel�tinu u toploj

tekućini.

3 Podijelite p�nn� cottu u os�m m�lih k�lup� i ost�vite u hl�dnj�ku nekoliko

s�ti ili preko noći.

4 Z� pripremu žele�: Crvenu n�r�nču, bijelo vino, šećer, mješ�vinu z�čin� z�

punč i rum st�vite u posudu. Dod�jte koricu n�r�nče i n�r�nču (n�rez�nu n�

kriške) te pustite d� se prožim� n� n�jsl�bijoj mogućoj v�tri približno

30 minut�. Prelijte puč kroz sito i ohl�dite.

5 Ogulite dvije preost�le n�r�nče i n�režite ih n� sitne kockice. Pomiješ�jte

200 g n�sjeck�ne n�r�nče s 500 g punč� i z�grijte u posudi.

6 N�m�čite listiće žel�tine 5 minut� u hl�dnoj vodi, � z�tim ih dobro iscijedite i

r�stopite u toplom punču. Ost�vite žele d� se hl�di oko 30 minut�, � z�tim

ulijte u p�nn� cottu.


