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Zut�ten 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

250 g Hirschh�ck

200 g P�pp�rdelle

1 EL Tom�tenm�rk

1 EL Butterschm�lz

1 Stk. Dosentom�ten (400g)

1 Stk. Zwiebel

50 g Frischer P�rmes�n

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

1 Prise  Knobl�uch pik�nt 

1 EL  Wildgewürz

P�pp�rdelle mit wilder

Bolognese

60—70 Min

Zubereitung

1 Die Zwiebel in feine Würfel schneiden. D�nn einen EL Butterschm�lz in die

Pf�nne geben, d�s Fleisch sch�rf �nbr�ten und mit einem EL Kot�nyi

Wildgewürz würzen. D�s Fleisch sollte regelm�ßig gewendet werden.

2 Die Hitze reduzieren und die Zwiebel n�ch ein p��r Minuten hinzugeben

und �nschwitzen. Sob�ld d�s Fleisch durch ist, wird d�s Tom�tenm�rk

hinzugefügt und nochm�ls für drei Minuten gebr�ten.

3 D�n�ch die Dosentom�ten hinzugeben und mit S�lz, Pfe�er und

Knobl�uchpulver �bschmecken. Nun sollte die S�uce für etw� 60 Minuten

bei niedriger Hitze und zugedeckt kochen. Nicht vergessen in regelm�ßigen

Abst�nden umzurühren.

4 Die P�pp�rdelle in kochendem S�lzw�sser n�ch P�ckungs�ng�be kochen.

Den P�rmes�n fein reiben.

5 P�pp�rdelle mit Bolognese und P�rmes�n servieren und genießen.


