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Papriciran pis¢anec s cmoki
@ 6070 Min @ @

Priprava

1V pekacu poprazite po dolzini narezano ¢ebulo na zvrhani Zlici svinjske
masti. Primesajte zvrhano Zlico paprike in polovico Zlicke zdrobljenega

majarona, nato dodajte pis¢anca, razrezanega na porcije. Zacinite s soljo in
Sestavine U4 Porcije dobro premesajte, nato pa jed pokrijte in pustite, da se dusi nekaj minut.

¢ = Kotanyi Produkte
1k s NAMIG: Namesto pekaca lahko uporabite kakrsenkoli lonec.
osov Plscanca, razrezanega na
kose, pribl. 1,2 kg
2 Nato dodajte Zlico vode in kuhajte piS§¢anca do mehkega, vendar pazite, da

1 Zlica Svinjske masti
se ne prismodi.
4 kosov Cebule
3 Jed lahko postrezete tudi tako, da po okusu dodate 250 ml sladke smetane
250 ml Sladke smetane

in jajéne cmoke razporedi ob robu sklede.

0.5 zlicka ¢ Majaron zdrobljeni o . . . . o
L4 Zajajéne cmoke zmesSajte vse sestavine, da dobite nekoliko évrsto testo,

1 Zlica ¢ Paprika sladka nato pa z dvema zlickama oblikujte cmoke in jih kuhajte v vreli soljeni vodi,

Voda dokler ne priplavajo na povrsje.

Za jajéne cmoke

500 g Moke

250 ml Mleka

3 Jajca

1 $&epec ¢ Sol zelis&na jedilna

1 §¢epec ¢ Muskatni oreddek mleti
1 $Cepec ¢ Poper &rni mleti




