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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kosov Pišč�nc�, r�zrez�neg� n�

kose, pribl. 1,2 kg

1 žlic� Svinjske m�sti

4 kosov Čebule

250 ml Sl�dke smet�ne

0.5 žličk�  M�j�ron zdrobljeni

1 žlic�  P�prik� sl�dk�

Vod�

Z� j�jčne cmoke

500 g Moke

250 ml Mlek�

3 J�jc�

1 ščepec  Jediln� sol

1 ščepec  Mušk�tni orešček mleti

1 ščepec  Poper črni mleti

P�pricir�n pišč�nec s cmoki
60—70 Min

Pripr�v�

1 V pek�ču popr�žite po dolžini n�rez�no čebulo n� zvrh�ni žlici svinjske

m�sti. Primeš�jte zvrh�no žlico p�prike in polovico žličke zdrobljeneg�

m�j�ron�, n�to dod�jte pišč�nc�, r�zrez�neg� n� porcije. Z�činite s soljo in

dobro premeš�jte, n�to p� jed pokrijte in pustite, d� se duši nek�j minut.

NAMIG:  N�mesto pek�č� l�hko upor�bite k�kršenkoli lonec.

2 N�to dod�jte žlico vode in kuh�jte pišč�nc� do mehkeg�, vend�r p�zite, d�

se ne prismodi.

3 Jed l�hko postrežete tudi t�ko, d� po okusu dod�te 250 ml sl�dke smet�ne

in j�jčne cmoke r�zporedi ob robu sklede.

4 Z� j�jčne cmoke zmeš�jte vse sest�vine, d� dobite nekoliko čvrsto testo,

n�to p� z dvem� žličk�m� oblikujte cmoke in jih kuh�jte v vreli soljeni vodi,

dokler ne pripl�v�jo n� površje.


