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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

1 шт. Куриц� кусочк�ми,

прибл. 1,2 кг

1 ст. л. С�ло

4 шт. Лук

250 мл Сливки

0.5 ч. л.  М�йор�н

измельченный

1 ст. л.  Кр�сный перец

П�прик� сл�дк�я

молот�я

Вод�

Яичные клецки

500 г Мук�

250 мл Молоко

3 шт. Яйц�

1 щепотк�  Соль морск�я

1 щепотк�  Муск�тный орех

молотый

1 щепотк�  Перец черный

молотый

Куриц� с п�прикой и клецк�ми

60—70 Мин.

Способ приготовления

1 В к�стрюле из кер�мики или ж�ропрочного стекл� обж�рьте лук

(н�рез�нный продольно) н� ложке с�л�. Доб�вьте столовую ложку

н�стоящей п�прики с горкой и половину ч�йной ложки измельченного

м�йор�н�, з�тем доб�вьте курицу, р�зрез�нную н� ч�сти. Припр�вьте

солью, хорошо перемеш�йте, н�кройте крышкой и ост�вьте тушиться н�

несколько минут.

ПОДСКАЗКА:  Вместо к�стрюли из кер�мики или ж�ропрочного

стекл� можно использов�ть любую другую к�стрюлю.

2 З�тем доб�вьте ложку воды и ост�вьте курицу готовиться, пок� мясо не

ст�нет мягким. Следите, чтобы мясо не пригорело.

3 Перед под�чей можно доб�вить 250 мл сливок по вкусу и р�зложить

яичные клецки по кр�ю т�релки.

4 Для приготовления яичных клецок смеш�йте все ингредиенты, чтобы

сформиров�ть слегк� твердое тесто. С помощью двух ч�йных ложек

сформируйте клецки и в�рите их в кипящей соленой воде, пок� клецки

не всплывут н� поверхность.


