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Paprikas csirke nokedlivel
@ 60—70 Perc @ @
Elkészités

1 A hosszadban szeletelt hagymat bé kanal sertészsirban piritsuk meg egy

magas falt labasban. Keverjlink hozza egy puUpos ev6kanal paprikat és fél
tedskanal majorannat, majd adjuk hozza a feldarabolt csirkét. Fliszerezziik
Osszetevsk 4 f6 részére soéval, alaposan keverjik meg, és lefedve hagyjuk néhany percig féni.

¢ = Kotanyi Produkte

TIPP: Magas falu labas helyett barmilyen edény hasznéalhaté.

1db Darabokra vagott csirke,
kb. 1,2 kg
2 Ezutan adjunk hozzé egy kanal vizet, és hagyjuk, hogy a csirke puhéra
1 ek. Sertészsir e ! 9y L. 9yl 9y P
f&jon, tigyelve arra, hogy ne égjen meg.
4 db Véréshagyma
3 Talaldshoz izlés szerint hozzdadhatunk 250 ml tejszint, és a nokedlit a tal
250 ml Tejszin i
szélére halmozzuk.
0.5 tk. ¢ Majoranna, morzsolt

L4 A nokedlihez az &sszes hozzavalét kissé szilard tésztava keverjik, két

1 ek. ¢ Paprika, éd , . PP . PP . . .
€ aprika, edes tedskanél segitségével a forrasban 1évé sés vizbe szaggatjuk, és addig

Viz f8zzlik, amig a nokedlik fel nem jénnek a felszinre.
A nokedlihez
500 g Liszt
250 ml Tej
3 Tojas
1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(i
1 csipet ¢ Szerecsendié, egész
1 csipet @ Feketebors, 8rdlt




