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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

120 g T�rhony� (sitn�

tjestenin�), dom�ć�

200 g Losos, filetir�ni

200 g Grdobin�

200 g Kostelj

4 kom Velike kozice

4 kom Crveni morski r�k

8 kom Školjke

Mješ�vin� z� juhu

Povrće z� juhu

1 M�lo oct�

1 kom Luk, sitno n�rez�n n�

kockice

1 kom Poriluk

3 jušn�

žlic�

Ulje

1 l Vod�

Riblje kosti

10 kom  P�p�r crni zrno

1 kom  Lovorov list cijeli

1.5 jušn�

žlic�
 P�prik� sl�tk�

delik�tesn� mljeven�

1 prstohv�t  Češnj�k u gr�nul�m�

 Morsk� sol grub�

P�prik�š s ribom i školjk�m�
40—50 Min

Priprem�

1 Isperite riblje kosti i dod�jte ih u posudu s hl�dnom vodom, češnj�kom,

lovorovim listovim�, p�prom i mješ�vinom z� juhu.

2 Ost�vite d� se 20 minut� kuh� n� l�g�noj v�tri, � z�tim je procijedite.

Z�grijte ulje, dod�jte luk, popržite g� i dod�jte sitnu tjesteninu, umiješ�jte

mljevenu p�priku Kot�nyi, � z�tim odm�h degl�zir�jte ulijev�njem m�lo oct�.

3 N�punite posudu ribljim temeljcem. Dod�jte sitnu tjesteninu (t�rhony�) i

skuh�jte je „�l dente“.

4 Dod�jte kom�de ribe, r�kove i školjke, priček�jte d� kr�tko proključ� i

ost�vite ih u vodi.

5 Dod�jte z�činsko bilje z� juhu.


