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Paprikové kura s knedl'ou
@ 6070 Min @ Q@@

Priprava

1V hrnci opeéte pozdizne nakrajand cibul'u na velkej lyZici masti. Primie$ajte

kopcovitl lyzicu pravej papriky a pol ¢ajovej lyzicky drveného majoranu,
potom pridajte kuréa nakrajané na porcie. Osol'te a okorerite.

Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

NAPOVEDA: Namiesto zapekacej misy mézete pouZit akykolvek

1 celé Kuréa nakrajané na kasky hrniec.
(cca 1,2 kg)
oL Masti 2 Potom pridajte lyZicu vody a nechajte kurca varit, kgm nezmékne, pricom
ast
davajte pozor, aby sa nepripalilo.
4 ks Cibule
3 Pripodavani mézete podla chuti pridat aj 250 ml smotany a vaje¢né
250 ml Smotana - S . .
knedlicky poukladat okolo okraja misy.
0.5 CL ¢ Majoran drveny .. » .. . X X X X X
L4 Na vajecné knedlicky zmieSajte vSetky ingrediencie tak, aby vzniklo mierne
1P ¢ Paprika specidl sladka tuhé cesto, pomocou dvoch Eajovych lyziciek vytvarujte knedlicky a varte
Voda ich vo vriacej osolenej vode, kgm nevyplavaju na povrch.

Na vajec¢né knedlicky:

500 g Muka

250 ml Mlieko

3 ks Vajcia

1 &tipka ¢ Morska sofl jedla
jédovana

1 tipka ¢ Muskatov( orech mlety

1 Stipka ¢ Cierne korenie mleté




