Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

1 szt.

11yzka

4 szt.

250 ml

0.5 tyzeczki

11yzka

Kurczak pokrojony na
kawatki o wadze ok. 1,2 kg

Smalec

Cebula

Smietana

¢ Majeranek otarty

¢ Papryka Stodka
mielona

Woda

Kluski jajeczne

500 g
250 ml

3 szt.

1 szczypta

1 szczypta

1 szczypta

Maka
Mleko
Jajka
¢ S6l Morska jodowana

¢ Gatka Muszkatotowa
mielona

¢ Pieprz Czarny mielony

(KOTANYD)

Paprykowy kurczak z kluskami
@ 6070 Min @ @

Przygotowanie

1 W naczyniu zaroodpornym na duzej iloéci smalcu upiecz pokrojong wzdtuz
cebule. Wymieszaj czubata tyzke paprykii péttyzeczki roztartego
majeranku, a nastepnie dodaj pokrojonego na porcje kurczaka. Dopraw solg
i dobrze wymieszaj, dus pod przykryciem przez kilka minut.

WSKAZOWKA: Zamiast naczynia zaroodpornego mozesz uzyé
dowolnego garnka lub patelni.

2 Nastepnie dodajtyzke wody i poczekaj, az kurczak bedzie miekki, uwazajac,
aby go nie przypalié.

3 Przed podaniem mozna dodaé 250 ml $mietany do smaku i utozy¢ kluski
jajeczne obok kurczaka.

L Aby przygotowaé kluski jajeczne, potacz wszystkie sktadniki, do uzyskania
lekko sprezystego ciasta. Za pomoca dwéch tyzeczek uformuj kluski i gotuj
je we wrzacej i osolonej wodzie, do momentu, az kluski wyptyna na
powierzchnie.



