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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

1 szt. Kurcz�k pokrojony n�

k�w�łki o w�dze ok. 1,2 kg

1 łyżk� Sm�lec

4 szt. Cebul�

250 ml Śmiet�n�

0.5 łyżeczki  M�jer�nek ot�rty

1 łyżk�  P�pryk� Słodk�

mielon�

Wod�

Kluski j�jeczne

500 g M�k�

250 ml Mleko

3 szt. J�jk�

1 szczypt�  Sól Morsk� jodow�n�

1 szczypt�  G�łk� Muszk�tołow�

mielon�

1 szczypt�  Pieprz Cz�rny mielony

P�prykowy kurcz�k z klusk�mi
60—70 Min

Przygotow�nie

1 W n�czyniu ż�roodpornym n� dużej ilości sm�lcu upiecz pokrojon� wzdłuż

cebulę. Wymiesz�j czub�t� łyżkę p�pryki i pół łyżeczki rozt�rtego

m�jer�nku, � n�stępnie dod�j pokrojonego n� porcje kurcz�k�. Dopr�w sol�

i dobrze wymiesz�j, duś pod przykryciem przez kilk� minut.

WSKAZÓWKA:  Z�mi�st n�czyni� ż�roodpornego możesz użyć

dowolnego g�rnk� lub p�telni.

2 N�stępnie dod�j łyżkę wody i poczek�j, �ż kurcz�k będzie miękki, uw�ż�j�c,

�by go nie przyp�lić.

3 Przed pod�niem możn� dod�ć 250 ml śmiet�ny do sm�ku i ułożyć kluski

j�jeczne obok kurcz�k�.

4 Aby przygotow�ć kluski j�jeczne, poł�cz wszystkie skł�dniki, do uzysk�ni�

lekko sprężystego ci�st�. Z� pomoc� dwóch łyżeczek uformuj kluski i gotuj

je we wrz�cej i osolonej wodzie, do momentu, �ż kluski wypłyn� n�

powierzchnię.


