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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

1 B�gett

200 g Ricott�

300 g Vegyes színű

koktélp�r�dicsom

2 Gerezd fokh�gym�

6 ek. Olív�ol�j

1 M�rék friss b�zs�likom

1 ek.  Veggy Cl�ssic

fűszerkeverék

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

Csipet  Feketebors, őrölt

Ropogós p�r�dicsomos crostini
ricott�v�l

20—30 Perc

Elkészítés

1 Melegítsük elő � sütőt 200 °C-r�.

2 Szeleteljük fel � b�gettet.

3 H�mozzuk meg és v�gjuk vékony szeletekre � fokh�gym�gerezdeket, m�jd

egy t�lb�n keverjük össze �z olív�ol�jj�l. Kenjük meg � b�gettszeleteket �

fokh�gym�s ol�jj�l, tegyük � szeleteket sütőp�pírr�l bélelt tepsibe, és

süssük � 200 °C-r� előmelegített sütőben �lsó-felső sütéssel 8–10 percig.

4 Szeleteljük fel � p�r�dicsomot, és egy t�lb�n keverjük hozz� � Veggy Cl�ssic

fűszerkeveréket, � tengeri sót, �z őrölt borsot és �z olív�ol�j�t.

5 Aprítsuk fel � b�zs�likomot, és �djuk � p�r�dicsomos keverékhez.

6 Kenjük meg � b�gettszeleteket � ricott� s�jtt�l, h�lmozzuk r� �

p�r�dicsomos keveréket, és m�r t�l�lh�tjuk is.


