Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

200 g

300 g

6 ek.

1 ek.

1 csipet

Csipet

Bagett
Ricotta

Vegyes szin(i
koktélparadicsom

Gerezd fokhagyma
Olivaolaj
Marék friss bazsalikom

¢ Veggy Classic
fliszerkeverék

¢ Tengeri sé, durva
szem(

@ Feketebors, 8rdlt

(KOTANYI

1881

Ropogds paradicsomos crostini
ricottaval

@ 20—30Perc @

Elkészités

1 Melegitsik el a stit6t 200 °C-ra.
2 Szeleteljik fel a bagettet.

3 Hamozzuk meg és vagjuk vékony szeletekre a fokhagymagerezdeket, majd
egy talban keverjlk 6ssze az olivaolajjal. Kenjik meg a bagettszeleteket a
fokhagymas olajjal, tegylik a szeleteket sttépapirral bélelt tepsibe, és
slisstik a 200 °C-ra el6melegitett stit6ben alsé-felsé stitéssel 8—10 percig.

L4 Szeleteljuk fel a paradicsomot, és egy télban keverjik hozz4 a Veggy Classic
fliszerkeveréket, a tengeri sét, az 6rolt borsot és az olivaolajat.

5 Apritsuk fel a bazsalikomot, és adjuk a paradicsomos keverékhez.

6 Kenjik meg a bagettszeleteket a ricotta sajttal, halmozzuk ré a
paradicsomos keveréket, és mar talalhatjuk is.



