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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

150 g Pecorino Rom�no K�se

350 g Sp�ghetti

1 EL  Pfe�er schw�rz g�nz

P�st� C�cio e pepe

15—20 Min

Zubereitung

1 Zuerst d�s W�sser, d�s du vorher für die Nudeln ges�lzen h�st, zum Kochen

bringen. In der Zwischenzeit den Pfe�er kurz in einer Pf�nne erhitzen, um

sein Arom� zu entf�lten, d�nn in einen Mörser geben und m�hlen.

2 Nun K�se und Pfe�er in einer großen Schüssel vermengen. Mit ger�de so

viel W�sser verrühren, d�ss eine dicke P�ste entsteht.

3 Wenn d�s W�sser kocht, die Nudeln hinzufügen. Zwei Minuten bevor sie �l

dente gekocht sind, in die Schüssel mit dem K�se geben und einen Teil des

Kochw�ssers �ufheben. Kr�ftig umrühren, d�mit �lle Nudeln bedeckt sind

und bei Bed�rf etw�s Kochw�sser hinzufügen, um die S�uce zu verdünnen.

4 Die S�uce sollte cremig und nicht w�ssrig sein. Auf die Teller verteilen, jede

Portion mit K�se und Pfe�er bestreuen und servieren.


