(KOTANYD)

Paste funghi
@ 4550 Min. Q@@ D

Pregatire

1 In primul pas se curita ciupercile de coaj si se toaci mirunt. Puneti uleiul

de masline intr-o tigaie si addugati toate ciupercile, cu exceptia celor
porcinii. Stoarceti ciupercile porcini inmuiate si taiati-le in bucati fine, apoi

Ingrediente 2 Portii adaugati-le n tigaie si gatiti sote. Asigurati-va ca pastrati apa in care s-au
¢ = Kotanyi Produkte Tnmuiat.
200 g Ciuperci (diverse 2 Dupa 7 minute, deglazati cu otetul, vinul de Porto si adaugati frisca vegana
sortimente) si 100ml apa de porcini. Se amestecd si cimbrul Kotanyi si rozmarinul. L&sdm
300 g Spaghete totul la fiert aproximativ 10-12 minute. Ar trebui s3 se formeze un sos
cremos. Addugati baby spanacul spre sféarsit. Se condimenteaza cu sare si
2 linguri Ulei de masline .
piper.
3 cani Baby Spanac R
3 Intre timp, pregatiti pastele conform instructiunilor de pe ambalaj. Acum
5 linguri Vin de Porto . T . .. . s .
amestecati pastele finite in sosul de ciuperci si amestecati. Serviti pastele si
4linguri  Otet balsamic acoperiti cu patrunjel proaspit tocat.
140 ml Friscd vegetald

Kotanyi Sare de mare,
rasnita

Kotéanyi Piper mosaic,
rasnita

1can3 Patrunjel proaspat
1linguritd  Kotanyi Cimbru, maruntit

1 lingurita Kotanyi Rosemarin, tocat




