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Hamozzuk meg a burgonyéat, és vagjuk szeletekre. Forraljunk fel egy fazék
vizet, és adjuk hozz4 a burgonyat. Fézziik a burgonyat kériilbeltl 20 percig,
vagy amig megpuhul.

Ez id6 alatt vagjuk finomra a hagymaét. Hdmozzuk meg a sargarépéat, és
vagjuk borsényi kockékra. Tegyik a zsirt a serpenydbe, és allitsuk kdzepes
langra. Amikor a zsir megolvadt, adjuk hozza a hagymat, és piritsuk

1 ek Zsir
korilbelll 5 percig, vagy amig aranyszin(ivé valik. Adjuk hozzé a hist és a
1db Véréshagyma vy, ,, , .. , v e . .
szlikséges fliszereket, és piritsuk tovabb kortlbelll 10 percig, a nagyobb
2 ek ¢ Fasirt fliszerkeverék darabokat pedig nyomjuk szét fakanallal.
5009 E?'é't r;‘?rha' vagy Adjuk hozz4 a paradicsoms(iritményt, és révid ideig piritsuk egyttt. Adjuk
aranyhus 2 2 o242 20 2 . . PR
hozza a sérgarépat és a borsét, és huzzuk fel 200 ml vizzel. Paroljuk 15
1ek Petrezselyem percig, kevergetve és sziikség szerint vizet adva hozza. Vegylik le a t(izrél, és
2 ek Paradicsoms(iritmény tegguk at egy tepsibe'
2db Sérgarépa, kbzepes Melegitsiik fel a stitét 200 fokra.
méret (i
1209 — A f6tt burgonyét lecsepegtetjlk, visszatesszik a ldbasba, majd hozzdadjuk

A burgonyapliréhez:

a tejet, sét, szerecsendiét, borsot és 30 g parmezan sajtot, és
burgonyanyomo segitségével krémes plirét készitlink beldle. A purét
egyenletesen oszlassuk el a huson, és szérjuk meg a tetejét parmezannal.

4009 Burgonya . . o P . e . .
Tegytik a tepsit a stitSbe, és slisslik 25 percig. Vegytik ki, hagyjuk 10 percig

100 ml Tej PPN
hilni, és talaljuk.

0.5 tk ¢ Wieliczka jédozott

vakuum sé

0.25 tk ¢ Szerecsendio, egész

0.25 tk @ Feketebors, 8rolt

509 Parmezan sajt




