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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

120 g Bjel�nj�k� (oko 3 velik�

j�j�)

240 g Šećer� u pr�hu

Z� kremu od limun�:

3 kom Velik� j�j�

3 Žum�njk�

200 g Krist�lnog šećer�

150 ml Sok� od limun�

1 kom  Koric� limun�

150 g M�sl�c�

1 š�lic� Svježih j�god�

100 g Usitnjelog lješnj�k�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

P�vlov� s j�god�m� i kremom od
limun�

60—65 Min

Priprem�

1 Z� p�vlove pećnicu z�grijte n� 120 stupnjev�. Z�tim uzmite posudu i umutite

bjel�njke dok se ne z�pjene. Z� to je n�jbolje koristiti mikser. Z�tim

poveć�jte brzinu mikser� i postupno dod�jte šećer u pr�hu.

2 Treb�te formir�ti finu, krem�stu i sj�jnu m�su. Z�tim obložite lim z� pečenje

p�pirom z� pečenje i podijelite smjesu n� hrpe s� žlic�m�.

3 Z�tim st�vite u pećnicu i pecite oko 20 minut�. U međuvremenu, pripremite

kremu od limun�. Z� to su potrebn� j�j�, žum�njci, šećer, limunov� koric� i

limunov sok, sve dobro pomiješ�jte u loncu.

4 U sljedećem kor�ku smjesu z�grij�v�jte n� l�g�noj v�tri uz st�lno miješ�nje.

Krist�lni šećer treb� biti potpuno otopljen. Izrežite m�sl�c n� m�le kom�diće

i postupno umiješ�jte u z�grij�nu smjesu. V�žno je st�lno miješ�ti smjesu.

5 Smjesu pirj�jte oko 10 minut� i redovito miješ�jte. Smjes� bi treb�l� post�ti

gust� te je t�d� gotov�. Ulijte/promiješ�jte kroz sito i n�punite č�šu.

6 Gotove p�vlove prelijte s m�lo limunove kreme i ukr�site svježim j�god�m�.

Preko tog� s�meljite m�lo Kot�nyi crnog p�pr� te pospite s m�lo usitnjenog

lješnj�k� i uživ�jte!


