Sestavine 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

250 g

2 cela

1

100 ml
150 g
300g

1 §Cepec
1 §Cepec
1 §¢epec
1 §¢epec
1 8¢epec

0.5 Zzlicke

Kozjega sira, narezanega

na rezine

Buckina cvetova

Jajce

Belega vina

Moke

Cesnjevih paradiznikov
/¢ Timijan zdrobljeni

¢ Origano zdrobljeni
¢ Rozmarin listi

¢ Morska sol jodirana
¢ Poper &rni celi

¢ Limonina lupinica
narezana

Olj¢no olje

(KOTANYI

1881

Pecen kozji sir na posteljici iz

paradiznika z ocvrtimi buckinimi
cvetovi

@ 40—60Min @ @ D

Priprava

1 Pecico segrejte na 180 °C. ParadiZnike razpolovite in jih s prerezano stranjo
obrnjeno navzgor razporedite po nizkem pekacu, oblozenem s papirjem za
peko. Zacinite s soljo, pokapljajte z oljénim oljem in v pecici susite pribl. 60
minut.

2 Priprava buckinih cvetov: Jajce locite na rumenjak in beljak. Jajéni
rumenjak, moko, vino in limonino lupino zmesajte v gladko zmes. Jajéni
beljak stepite in ga vmesajte v zmes. Buckina cvetova povlecite skozi
Zvrkljano testo, nato pa ju ocvrite v globoki ponvi z veliko olja.

3 Kozji sir narezite na rezine ter ga zadinite s timijanom, roZmarinom,
origanom, soljo in poprom. Nato ga na obeh straneh poprazite v ponvi z
nekaj olj¢nega olja.

4 Rezine paradiZnika razporedite po kroZniku, na njih poloZite kozji sir in
okrasite z bu¢kinim cvetom.



