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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 Krompirji, večji, neolupljeni

8 žlic Kremneg� sir�

6 žlic N�r�vneg� jogurt�

4 žlice N�seklj�nih m�ndljev

2 žlice Sveže n�seklj�neg�

korin�dr�

3 žlice  Curry pr�h

1 ščepec  Čilijev� meš�nic� z

dimljeno soljo

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Pečen krompir s curryjevim
jogurtom in m�ndlji

45—60 Min

Pripr�v�

1 Z�vijte vs�k pos�mezen krompir v �luminij�sto folijo ter g� položite n� ž�r,

direktno n�d žerj�vico. Po približno 40 – 45 minut�h g� prebodite z vilic�mi

in preverite �li meh�k.

2 Kremni sir zmeš�jte z jogurtom, Curry meš�nico ter čilijem s soljo.

3 Krompir odstr�nite z ž�r� ter z nožem prerežite po dolžni. R�zširite vreznino,

d� jo boste l�hko n�polnili z om�ko.

4 Pred servir�njem po krompirjih posip�jte n�seklj�n kori�nder ter m�ndlje.


