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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 Večji krompirji, neolupljeni

12 žlic Kisle smet�ne

2 žlici Sončničneg� olj�

3 žlice Beleg� vinskeg� kis�

10 kosov Gob (portobello, kr�ljeve

ostrige)

2 žlici Sveže n�seklj�neg�

peteršilj�

3 žlice  Ž�r m�gic dust,

z�čimbn� meš�nic�

3 žlice  Čebul� ocvrt�

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

1 ščepec  Poper pis�ni celi

Pečen krompir s kislo smet�no,
gob�mi in svežim peteršiljem

45—60 Min

Pripr�v�

1 Pos�mezne krompirje z�vijte v �luminij�sto folijo ter jih položite direktno n�d

žerj�vico. Po približno 40 – 45 minut�h g� prebodite z vilic�mi in preverite

�li meh�k.

2 Zmeš�jte kislo smet�no, Kot�nyi z�čimbno meš�nico z� ž�r Smoked in

poper.

3 Gobe n�režite n� koščke in jih popecite v ponvi z oljčnim oljem ter soljo.

Z�lijte s kisom in pustite počiv�ti.

4 Krompir odstr�nite z ž�r� ter z nožem prerežite po dolžni.

5 R�zširite vreznino, ter jo n�polnite s kislo smet�no ter gob�mi. Pred

servir�njem krompir posujte s svežim peteršiljem ter ocvrto čebulo.


