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Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

1 cel Pigéanec (pribl. 1,5 kg)

1 cela Velika bio limona

1 cela Neolupljena ¢ebula

500 g Korenovk (korenja,
gomoljne zelene) in pora

L celi Neolupljeni stroki ¢esna

200 ml Bistre juhe

1 vrecka ¢ Pegen piséanec,

zadimbna mesanica

Oljéno olje

Za zelenjavo, peceno v pecici

2 celi Papriki

1 cela Bucka

1 cel Jajcéevec

1 Pest &e$njevih

paradiznikov

1 Zlica

(KOTANYI

1881

Pecen pis¢anec z limonino
bombo in peceno zelenjavo

@ 6070 Min @ @

Priprava

1 Zarezite v pis¢ancjo kozo, vtrite za¢imbno mesanico in pokapljajte z oljem.

Nato prebodite kuhano limono in jo vstavite v pi§¢anca. Slednjega zveZite s
kuhinjsko vrvico. Pi§¢anca, narezane korenovke, ¢esen, ¢ebulo in juho dajte
v posodo oz. visok pekac ter v pedici potasi kuhajte 1 uro na 220 °C.

2 Zelenjavo za peko v pedici narezite, zacinite z za¢imbami za Zar in oljénim

oljem ter na loéenem nizkem pekacu vstavite k pis¢ancu. Ko je pis¢anec
gotov, izklopite pecico, zelenjavo pa obdrzite na toplem.

3 Sok od pecenja precedite skozi cedilo in ga ohranite toplega.

L4 PisCanca narezite na kose ter ga skupaj s pe¢eno zelenjavo in sokom naloZite

na kroznike.



