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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 Bučki

2 Rdeči p�priki

2 Rumeni p�priki

2 J�jčevc�

15 pc. Sušenih p�r�dižnikov

1 Rdeč� čebul�

5 žlic Oljčneg� olj�

2 žlici  Ž�r, z�čimbn�

meš�nic� s soljo

Pečen� zelenj�v� iz mreže z�
cvrtje

15—30 Min

Pripr�v�

1 Zmeš�jte z�čimbno meš�nico ter oljčno olje.

2 J�jčevc� n�režite n� 1 cm široke tr�kove ter ju solite. Po 15 minut�h tr�kove

osušite s kuhinjskimi bris�čk�mi ter jih n�režite n� kocke.

3 N�režite še ost�lo zelenj�vo.

NAMIG:  Če želite n�vdušiti svoje goste, n�režite vs�ko zelenj�vo v

drug�čno obliko.

4 N�rez�no zelenj�vo d�jte v posodo, ki jo je mogoče z�preti, in jo prelijte z

z�čimbno meš�nico. Pokrijte in pretresite.

NAMIG:  Če nim�te posode s pokrovm, l�hko upor�bite tudi vrečko z�

hr�no.

5 N�to zelenj�vo preprosto stresite v koš�ro z� cvrtje in post�vite n� ž�r.

P�zite, d� koš�r� ni preveč poln�, d� bo zelenj�v� dobil� dovolj toplote.


