(KOTANYI

1881

PeCena zelenjava iz mreze za
cvrtje

@ 15-30 Min @ O

Priprava

1 Zmesajte zatimbno mesanico ter olj¢no olje.

Sestavine 6 Porcije o

Jajéevca narezite na 1 cm Siroke trakove ter ju solite. Po 15 minutah trakove
¢ = Kotanyi Produkte

osusite s kuhinjskimi brisackami ter jih narezite na kocke.

2 Bucki 3 Naretzite $e ostalo zelenjavo.
2 Rdec&i papriki
2 Rumeni papriki NAMIG: Ce Zelite navdusiti svoje goste, nareZite vsako zelenjavo v
2 Jajéevca drugacéno obliko.
15 pc. Susenih paradiznikov X i . . L. .

L4 Narezano zelenjavo dajte v posodo, ki jo je mogoce zapreti, in jo prelijte z
1 Rdeca cebula v. P . .

zacimbno mesanico. Pokrijte in pretresite.

5 Zlic Olj¢nega olja
2 Zici ¢ Zar, zadimbna NAMIG: Ce nimate posode s pokrovm, lahko uporabite tudi vredko za

mesanica s soljo
hrano.

5 Nato zelenjavo preprosto stresite v koSaro za cvrtje in postavite na Zar.
Pazite, da koSara ni prevec polna, da bo zelenjava dobila dovolj toplote.
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