(KOTANYI

1881

PecCené bazové kvety so Skoricou
@ 30—40Min QPP D

Priprava

1 Vycistite hlavicky bazovgch kvetov pomocou Stetca.

2 Priprava cesta: V miske zmie$ajte muku, cukor a sol’ Kotanyi. Potom
vmiesajte rozpustené maslo, vajcia a pivo a vytvorte hladké cesticko, ktoré

Ingrediencie 4 Porcie nechéte priblizne 5 minGt odpogivat.

¢ = Kotanyi Produkte
3 Na panvici opatrne zohrejte vdésie mnozstvo rastlinného oleja. Pred

16 kus Hlavicky bazovgch kvetov vyprézanim musi byt olej ve'mi hortci.
240g Mdka 4 Hlavicky bazového kvetu uchopte za stonku a obal’te ich v pivnom cesticku,
250 ml Svetlé pivo potom otraste prebytocné cesto a vlozte do panvice stopkou nahor.
50 g Maslo, rozpustené Vyprézajte do zlatista.
2 ks Vajcia 5 Pred podavanim nechajte kvety uschnut na papierovej utierke.
6 PL Cukor 6 Oslad’te trochou praskového cukru a podévajte.
2PL ¢ Skorica mleta
1 $tipka ¢ Morska sol jedla
jédovana




